® ACTUALITAT

Ramon Roset: “Saber

que tens a la copa fa el tast
de vins més plaent”

Entrevista amb Ramon Roset, autor del llibre ‘Tastar sense complexos. Guia per gaudir del vi’

TEXT: EVA VICENS

amon Roset i More-
ra (Gironella, 1965)
és llicenciat en
ciéncies fisiques i
master en adminis-
traci6 i direcci6 d’empreses a
Esade. Ha viscut moltes vides,
des d’alt executiu d'empresa
fins a endinsar-se de ple en
alld que inicialment havia estat
una passio: el vii la gastrono-
mia. Des de primers del segle
XXIThem vist guiant tasts,
escrivint llibres o divulgant
les bondats del vi en articles i
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jornades. Actualment treballa
al Grup Moén, escriu als digitals
Vadevii Vadegust i dirigeix els
Premis Vinari de vins, vermuts
i enoturisme catalans. Col-
labora amb aquesta capcalera
des del 20181 encara troba
temps per mantenir viu el seu
projecte més personal, Tasta-
emocions. Sap de qué parlai
sap seduir facilment el pablic a
través de la paraula. Es un re-
ferent del sector i -explica- al-
guns finsi tot li diuen “mestre”.
“Deu ser per l'edat.” I riu.
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fiament era trobar-hi el to: ni
dogmatic, ni académic ni mas-
sa gamberro. Aixi i tot, rebo
encarrec amb il-lusié i estic
content del resultat.

Es desafiament per qué va
adrecat a tota mena de public:
intenta atrapar els experts i
encuriosir els aficionats?
Exacte. Havia de mantenir el
rigor técnic, perd trencant mi-
tes sobre el llenguatge del tast
ila sommelieria, que massa
sovint allunya el consumidor
d'una copa de vi. Fem servir
argot, s, perd no pot fer por.
A vegades parlem amb sufici-
éncia i quan un consumidor no
expert no troba 'aroma que
descrivim, el fem sentir imitil.
Aixd no pot ser.

1, doncs, qué recomanes?

Ens podem acostar al vi des
de dos vessants: me'l bec,

en gaudeixo i no m'interessa
res més del producte; o el vi
que tinc a la copa em genera
curiositat i vull saber-ne més.
El llibre és una eina que pot
acompanyar bé aquest segon
perfil, perqué explica qué
convé saber abans d'obrir una
ampolla. Saber qué tens a la

Nou llibre on resumeixes amb copa fa l'experiéncia de tast
criteri la manera d'encarar més completa i plaent.
una copa de vi, amb un titol
que ja és tota una declaracio Al llibre parles de vi, de la
d'intencions: Tastar sense manera d'afrontar un tast,
(Vibop Edicil hi i ixes termes més
Com et converteixes en autor técnics (pariant de métodes,
de la 30a plaquette de la col- d'autolisi, de trigeminals...).
leccié Envinats? Pot ser que el llibre es ma-
L'editora Montse Serra volia terialitzi en un moment de
un llibre accessible sobre el maduresa professional dins el
tast de vins i amb l'experiéncia sector del vi?
acumulada de tots aquests Es possible. Arriba en un mo-
anys va pensar que en seria ment en qué ja he guiat molts

el candidat perfecte. El desa-

tasts a expertsi a neofits, i

he intentat tenir presents les
preguntes que els unsi els
altres em solen fer. Aixd m’ha
ajudat molt aidentificar con-
ceptes d'interés que he pogut
recollir al llibre.

Diries que és un llibre 100%
Ramon Roset?

Sique ho és. Tal com esta
escrit és com em sents parlar
normalment en un tast de
vins. I, més enlla d’aix, crec
que pot ser una guia util per

a estudiants i aficionats per-
que, a més, és escrit amb una
mirada actual: parlem de vins
d’intervencié minima, repen-
sem parametres de qualitat i
limpidesa... S’ha publicat molt
cosa sobre el tema, perd tam-
bé hi ha molta opini6 i aquest
1libre és fet des de la pedago-
gia i molt fidel a la realitat del
sector.

“La primera
borratxera,
amb Delapierre”

No vens d’una familia vinicola,
perd el vi forma part dels teus
records de petit a casa, amb
els pares...

De sempre. A casa obriem
bombolles el diumenge o els
festius, qualsevol excusa era
bona. La primera borratxera,
de fet, va ser amb un Delapi-
erre en una festa de I'institut!
Perd em comenco a interessar
realment pel vi quan treba-
llava d’executiu. Els anys 70 i
80 “quedava bé” saber-ne ia
mi ja m’agradava menjar bé, i
penso que no es pot menjar bé
sense un bon vi.

Perd aviat no et conformes
audint-ne. En vols saber més.
s el meu taranna. Si m'agra-

da el vi, 'he de congixer, he

de saber d’on ve, comes fa...

No em sé quedar només en un

segon pla, en el d’'un consumi-

dor i prou. Aixi que de segui-
da m’informo i descobreixo els
cursos de vins que fa I'Incavi.

Ara em sembla la prehistoria!

1, a més, m’apuntava a totes

les activitats de tast que es

feien a I'®poca. A Lavinia, a El

Corte Inglés... Alli vaig condi-

xer més aficionats amb qui

de seguida vam fer un grup

de gent inquieta i no paravem

mai! Visites a cellers, tasts,
activitats de tota mena... Vam
ser els primers enoturistes de

Catalunya abans no es popu-
laritzés el concepte!

De la terra a la copa:
celler, restaurant
i botiga de vins

Per situar-nos en el temps, ja
som als primers anys del segle
XXI. I és tamhé en aquesta
@poca que comences la faceta
de comunicador obrint el teu
propi bloc RR Vins.

Aixd va ser I'any 2008, hi ha
un cert boom i s'obren molts
blocs. Comenco a escriure
sobretot per mi, per recor-
dar el que anava aprenent i
tastant. Potser aqui deixo de
ser només un consumidor. I
de seguida em moc comode
entre els cellers, m'inclouen a
les convocatories de premsa,
conec més prescriptors... Aqui
és on m'entenc amb en Sergi
Cortés de Cupatges i comenco
a col-laborar periodicament
amb el digital.

1 d'aqui a Vadevi, Vadegust i
els Premis Vinari. Perd abans
de fer el salt, ens falta conei-
xer les teves altres facetes
vinicoles, més empresarials.
Per on vols comencar?

[Riu] Sempre he estat empre-
nedor i el mén executiu em

va permetre invertir en uns
altres projectes. Vaig comprar
una botiga de vins, vaig obrir
un restaurant i vaig comprar
un celler al Priorat. No de cop,
és clar, perd han estat facetes
que m’han ensenyat moltes
cares del vi.

Per passos. Aterres al Priorat,
una de les meques del vi cata-
1a. Qué hi vius?

El projecte del celler va ser el
més dificil, potser per la ma-
teixa inconsciéncia amb que
m’hi vaig abocar. Al Priorat,

hi anem amb tota la il-lusié
del mén, pero ens trobem
amb una realitat complicada:
és una inversi6 impossible si
realment no vens del sector,
no tens propietat o si no t’hi
dediques plenament. Em vaig
arruinar en dos anys.

De tota manera, aprofundeixes
en els coneixements de F'ori-
gen, el cultiy, 'elaboracié... I
t'endus el coneixement cap a
una altra banda: el del servei i
la venda.

El restaurant m’ensenya la
cara del maridatge i em per-
met entendre la gastronomia
des d'una perspectiva inte-
gral. De I'época de la botiga,
me n'enduc 'aprenentatge

de la cadena comercial. A la
botiga és on comengo a guiar
els primers tasts, a unir el
coneixement aprés als cursos,
durant les visites, amb el con-
tacte amb els distribuidors a
qui compro el vi.

Tastaemocions neix d'aqui?
Si. Ja feia tasts per a amics

i, gairebé sense voler-ho, es
converteix en 'embri6 de
Tastaemocions, un servei de
tast professional guiat a do-
micili adrecat a particulars,
empreses o qui hi estigui in-
teressant, sempre entorn del
viidel producte gastronomic.
També tasts de formatge, una
altra de les meves passions.

Tot un expert en
Jformatges

Aix0d també ens lliga amb el
comencament de Fentrevista.
Tastar sense complexos és el
tercer llibre de Ramon Roset.
1 Festrena és amb llibres sobre
formatges i formatgeries ca-
talanes. Amb els formatges et

passa el mateix que amb el vi?

Amb tot el que he fet i faig a
la vida. Perqueé te'n facis una
idea, durant una época em
vaig interessar per la munta-
nya i aviat vaig convertir-me
en el president de la Federa-
ci6 local. No sé ser anonim:
si alguna cosa m'interessa,
m’hi tiro de cap.

I tornant als formatges...?
Vaig fer el curs de mestre
formatger a Torre Marimon
i, com que no en podia elabo-
rar, vaig visitar tots els obra-
dors de Catalunya. D’aquesta
faceta neixen Formatgeries
artesanes de Catalunya (Cos-
setania, 2019) i El Gran Llibre
del Formatge (RBA, 2019).
També he estat jurat en con-
cursos com el Lactium i he
guiat molts tasts. M'encanta
la confluéncia entre vii for-
matge: tant, que quan em
fan fora de Iiltima empresa
decideixo no buscar més i
viure'n.

De vins i formatges, n'escrius
en unes quantes publicaci-
ons especialitzades: des de

la teva feina a Vadevi i Va-
degust, del Grup Mén, o en
aguesta mateixa capcalera,
on ets col-laborador historic.
M’agrada compartir el meu
punt de vista. No soc perio-
dista, pero si que intento ser
actiu en la divulgaci6 del vi
catala. Escric periddicament
a Papers de vi des del 2018, on
actualment signo la Vinfo-
grafia, i diariament a Vadevi i
Vadegust. A través de Vadevi
vaig entrar als Premis Vina-
ri, concurs de vins, vermuts i
enoturisme que dirigeixo des
del 2022.

Li queda alguna cosa per fer,
a Ramon Roset?

Ara mateix, gaudir de tot.
Ja em permeto fer coses
que em diverteixen, com
ara compartir vins rars
amb bons amics: soc un fan
dels ancestrals, dels dol¢os
extrems i, sobretot, de les
bombolles. Em defineixo
com un bomboller enamorat
de les criances llargues. Si
em vols veure content, rega-
la’'m un escumés de més de
cent mesos! He viscut molt,
he aprés i encara tinc ener-
gia per donar guerra. Aix{
ha estat tota la meva vida

i espero continuar aixf uns
quants anys més. @
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