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Vinyes contra el foc

0
&1,4

L
B Catalunya impulsa una xarxa de cellers B Bombers reclamen compensacions
europeus responsables amb la gestio economiques i fiscals per als viticultors

forestal de les seves finques i boscos gue ajuden a fer paisatges resistents al foc
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Els nostres pagesos, viticultors i ramaders fan diariament una
feina en benefici de la comunitat que desconeixem o ignorem
directament. Una feina invisible determinant per mantenir el
nostre paisatge i per plantar cara als reptes que ens esta impo-
sant la nova realitat climatica, que ens supera cada dia. Iniciati-
ves com Ramats de Foc, que aglutina una setantena de rama-
ders que pasturen per boscos amb alt risc d’incendi, i, ara,
aquest nou projecte, Vins de Foc, que pretén impulsar des de
Catalunya una xarxa de cellers responsables amb la gesti6 fo-
restal i amb la creacié de paisatges resistents i resilients, sén dos
exemples que ens haurien de fer sentir orgullosos del talent i el
compromis que es concentra al nostre pais. Catalunya és un
pais que crema i un pais de vins i aquesta combinaci6 hauria de
fer reflexionar I'administracié per implicar-s’hi a fons i escoltar
i fer cas de les veus més autoritzades, que ja fa massa temps que
prediquen al desert.

Que un dels millors experts en incendis de nova generacio
com és l'inspector del Graf Marc Castellnou i el millor somme-
lier del mon, en Josep Roca del Celler de Can Roca, reivindi-
quin publicament i sense embuts que cal compensar economi-
cament i fiscalment el primer sector per tota aquesta feina si-
lenciosa en benefici de tots és una autentica declaracié d’inten-
cions que l'administraci6 s’hauria de prendre seriosament i al
peu de la lletra si vol que Catalunya continui liderant la lluita
contra els megaincendis que ara amenacen el planeta. Les aju-

des al primer sector no s’han de limitar a la seva producci6 o a
la sort d’'una collita. La feina invisible que fan viticultors, rama-

ders i pagesos mereix un reconeixement social urgent. Un ramat pastura en una urbanitzacié de Sant Cugat.
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A Grécia,
|"estiu del
2073 una
Vuitantena de
focs forestals
Van causar a
mort de prop
0'una trentena
(e persones,
mes de
Vuitanta ferits
| 12 destruccio
(e centenars
(e cases

Vins que apaguer

Catalunya lidera un projecte europeu per impulsar una
Xxarxa de cellers implicats en la gestio forestal

Taempus

El Museu de les Cultures del
Vi-Vinseum de Vilafranca del
Penedés va ser el marc el dia
17 d’octubre passat d'un se-
minari técnic internacional per
presentar publicament Fire Wi-
ne-Vins de Foc, un projecte eu-
ropeu nascut a Catalunya i im-
pulsat pel Centre de Ciéncia i
Tecnologia Forestal de Catalu-
nya (CTFC) que pretén donar
valor a les iniciatives de bio-
economia que estimulin la
creaci6 de paisatges resis-
tents i resilients als incendis
en els territoris Vvitivinicoles
amb presencia de boscos i
massa forestal. L'objectiu de

Fire Wine-Vins de Foc és dotar
aquestes finques forestals
d’eines i models que estimulin
la creaci6 de paisatges prepa-
rats per prevenir i, en el seu
defecte, recuperar-se i reduir
les pérdues provocades pels
incendis.

La idea de Fire Wine-Vins de
Foc neix a Catalunya, impulsa-
da pel Centre de Ciéncia i Tec-
nologia Forestal (CTFC), amb la
voluntat d’estendre’s a la resta
del territori europeu i preveu
desenvolupar una marca i una
etiqueta per a la distincié dels
cellers implicats en la millora
dels models de gestio forestal.
Els impulsors del projecte Fire
Wine estan treballant en la

construccié d’'una xarxa de ce-
llers de diferents territoris de
la Uni6é Europea perqué s’impli-
quin en aquest objectiu comu.
Ara per ara ja s’hi han adherit
cellers de diferents denomina-
cions d’origen de Catalunya, de
la resta de I'Estat espanyol, i
també de Franca, Portugal i Ita-
lia.

La xarxa Fire Wine treballa
amb la voluntat de compartir
experiéncies d’éxit que contri-
bueixen a millorar els estan-
dards de qualitat i produeixen
models respectuosos amb el
paisatge, la biodiversitat i la re-
siliencia de I’entorn. Aquests
models demostren, sovint, ser
també la millor opcié en la llui-




ta per frenar les consequén-
cies del canvi climatic. La xar-
xa ja compta a hores d’ara
amb I'adhesié de cellers de la
DO Emporda, la DOQ Priorat, la
DO Montsant, la DO Pla de Ba-
ges, la DO Penedés, la MCUE
Corpinnat, Galicia, les Cana-
ries, Italia, Franca i Portugal.

VAL
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Per compres de
vins [ caves

100774-1268821L

Compra minima 40€

Vialid del 03/11/2023 al 12/11/2023
Val no acumuwiable. Només un val per persona | dia

Context dels grans incendis

A Grécia, I'estiu del 2023 una
vuitantena de focs forestals
van causar la mort de prop
d’'una trentena de persones,
més de vuitanta ferits i la des-
truccioé de centenars de cases.
S6n els anomenats megain-
cendis o incendis de sisena i

WINE PALACE

Especial vins i cellers
El Punt Avui

Val descompte per compres

Imatges d’un
incendi forestal a
la Pobla de
Montornés I’any
2016 que es va
aconseguir
estabilitzar
graciesala
preséncia de la
vinya, que va fer
de tallafocs
natural

en vins i caves
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setena generacié, amb un alt i
rapid poder destructiu i que su-
peren la capacitat dels serveis
d’extinci6. Focs estimulats
pels efectes del canvi climatic i
per I'abandonament progressiu
de I'activitat agricola, ramadera
i silvicola, que deixa un paisat-
ge fragil i propici per cremar.

En aquest context, doncs, el
sector vitivinicola adquireix una
importancia rellevant per crear
I’oportunitat per prevenir
aquests grans incendis fores-
tals. Les vinyes, en si, esdeve-
nen un dels tallafocs naturals
més efectius. Hem de ser ca-
pacos de motivar i implicar els
vitivinicultors en aquesta lluita
contra el foc. Que puguin com-
partir experieéncies i projectes
encaminats a reduir i rendibilit-
zar la massa forestal disponi-
ble per cremar. A Europa ja
existeixen algunes experien-
cies en aquest sentit i cal co-
néixer-les, millorar-les i expor-
tar-les.

Una etiqueta identificativa
L'esforc que es demana als ce-
llers s’ha de fer necessaria-
ment visible per al consumidor
final, per aixd el projecte pre-
Veu crear una marca i una eti-
queta per a la distincié dels ce-
llers implicats en la millora
dels models de gestio forestal.
La idea és arribar al consumi-
dor i que pugui identificar que
aquell vi que esta consumint
I’elabora un celler responsable
amb la gestié del paisatge i
compromés amb la lluita con-
tra el foc.

www.winepal
També botiga on-{
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laidea és
arribar al
consumidor i
QUe pugui
identificar que
aquell vi que
Bstd
consumint
|"elabora un
celler
responsable
amh [a gestio
el paisatge
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El compromis
|3 tasca,
molts cops
altruista, que
duen a terme
BlS pagesos,
Viticultors |
ramaders, els
ho hem de
Compensar,
Dergue es
|"(inic cami
DEr preservar
el paisatge

Compensar
el sector
primari

La comunitat cientifica, d’extincié d’incendis i

gastronomica reclama compensacions economiques i

incentius fiscals per als pagesos, viticultors i ramaders

per la seva contribucio a frenar els focs forestals

Taempus

La comunitat cientifica i I'es-
pecialitzada en extincié d’in-
cendis reclamen obertament
compensacions econdomiques
i incentius fiscals per al sec-
tor primari per la seva contri-
bucidé a frenar els focs fores-
tals. En la sessié inaugural
del seminari Fire Wine-Vins de
Foc, I'inspector i analista en
cap dels GRAF dels Bombers
de la Generalitat, Marc Cas-
tellnou, i el sommelier d’El
Celler de Can Roca, Josep Ro-
ca, van ser els primers a ma-
nifestar-se en aquesta linia i
van instar la Generalitat a ser
valenta i actuar de manera ur-
gent per fer arribar ajudes
economiques i fiscals als pa-
gesos, viticultors i ramaders,
que mitjancant el manteni-
ment de les seves finques en
arees properes a zones fores-
tals o envoltades de bosc
contribueixen a reduir I'impac-
te dels incendis. Coincideixen
que cal activar ajudes econo-
miques publiques per als sec-
tors de la pagesia, la viticultu-
ra i la ramaderia, i reconegixer
que la seva tasca és essen-
cial per garantir un paisatge

de mosaic resistent als nous
megaincendis que amenacen
el planeta. “Com a societat
hem de reconeixer el compro-
mis i la tasca, molts cops al-
truista, que duen a terme els
nostres pagesos, viticultors i
ramaders, i els ho hem de
compensar, perqué és l'unic
cami per preservar aquesta
tasca de prevenci6é i creacio
de paisatges resistents i resi-
lients”, va assenyalar Marc
Castellnou. ElI sommelier Jo-
sep Roca es va sumar a
aquesta reivindicacié i hi va
afegir que en el terreny eno-
gastrondmic “els vins proce-
dents de vinyes que han patit
els efectes del foc i han aju-
dat a frenar-lo tenen un valor
afegit que hem de ser capa-
cos d’apreciar perqué ens
descriuen el paisatge d’on ve-
nen”, va concloure el somme-
lier d’El Celler de Can Roca.
Soazig Darnay, coordinado-
ra del projecte Fire Wine, i
Elena Gorriz, coordinadora de
Fire-Res a Catalunya, totes
dues investigadores del
CTFC, van explicar els detalls
del projecte a tots els assis-
tents. A més, al llarg del mati
van intervenir diversos po-

L’inspector de
Bombers i cap
del GRAF, Marc
Castellnou,
iintervé en el
seminari de
presentacio del
projecte Fire
Wine pere
videoconferéncia

des de California.

A baix, Josep
Roca, sommelier
d’El Celler de Can
Roca, que va
parlar dels
valors que
aporten els vins
que provenen de
vinyes que han
patit els efectes
del foc.

nents, la majoria viticultors
experts en gesti6 forestal
que han tingut experiéncies
amb el foc a les seves fin-
ques. Anna Espelt, d’Espelt
Viticultors (DO Emporda); Va-



lenti Roqueta, president de
I’Associacio Viticola Catalana;
Mar Viana, del CSIC; Julian
Palacios, viticultor a San Mar-
tin de Unx (Navarra) i consul-
tor viticola; Armand Casado

(IRTA); Fernando Pulido (Uni-
versitat d’Extremadura), i Jac-
ques Rousseau, de I'Institut
Coopératif du Vin-Supagro
Montpellier), van ser alguns
dels ponents més destacats.

I R L

Carretera T240 Km 0,5
43717 La Bisbal del Penedeés
www.masllagostera.com

Tastos i maridatges, i experiéncies
gastronomiques entre vinyes
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Soazig
Darnay
coordina el
projecte Fire
Winei
presideix el
Centre
d’Estudis del
Paisatge
Vitivinicola. ¢.
MORELL

Soazig Darnay

Coordinadora del projecte Fire Wine / Vins de Foc

“El reconeixement del paper

del

de petlts 1grans cellers”

Taempus

en un programa europeu per a

sistents i resilients al foc.

Que és Fire Wine?

Fire Wine és una iniciativa que
neix d’un projecte europeu global
que abraca dotze paisos amb els
millors experts en prevencié i ex-
tincié d’incendis forestals. Fire
Wine volem visualitzar com, des
de I'agricultura, es pot participari

| incidirenla gestid i prevencio
d’incendis mitjancant la gestio
Es paisatgista formada a Paris.
Actualment, és presidenta del |
Centre d’Estudis del Paisatge !
Vitivinicola al Penedés i coordi- |
na el projecte Fire Wine, inclos
| tratla seva eficiéncia a Catalunya
la prevencié dels megaincendis
i la promoci6 dels paisatges re-
| tructurat gracies a les cooperati-
ves, les denominacions d’origen,
! les associacions d’ambit catala,
| perdtambé de més enlla. Aixd
ens facilita trobar interlocutors

+ valids per desenvolupar un pro-
jecte contundent, que es pugui
obrir,després, a altres cultius. De !
5 fet, dins del projecte Fire-Reshi !

del paisatge.

Per que el sector vitivinicola?
Sobretot, perqué és un cultiu
molt resistent que ja ha demos-

i en altres paisos. Amés, la vitivi-
nicultura és un sector molt es-

i hauntreball desenvolupat des

agricultura respon al relat

66

Fire Wine és

- Una niciativa
e dotze paisos
' de fa UE amb

- gls millors

. experts en

- Drevencio

- extinig

. 0'incendis

de I'IRTA (Institut de Recercai

! Tecnologia Agroalimentaries) que
| secentraen el cultiu de raim i po-
i maila planificacié al Pirineu. Pe-

| ro el nostre objectiu és crear una

| xarxaiunamarca perreconéixer

i lafeina dels viticultors.

Qui pot formar part d’aquesta
xarxa?

! Hiha dos nivells. La xarxa és molt
generosa. L’ objectiu és que per-
E sones de diferents llocs, perd

i amb un context comd, puguin
compartir informacions i expe-
riéncies. Perqué molts cellers se
| senten aillats al’hora de fer front

; aaquest problema perqué han

| patitincendis o estan en zones

i d'altriscinecessiten suports. En
| aquesta xarxa estem reunint ce-
llers, viticultors, propietaris de vi-

i nyes,iespecialistes experts que
! tinguin una experiéncia i que pu-

\ guinfer de suport en els diferents

contextos de les diferents re-

gions que s’hi integraran.

Quines son aquestes regions?
: Hem comencat a Catalunya, perd
! hem seguit a Galicia, Canaries,
Portugal, Franca, i Italia, on el pro-
jecte s’esta desenvolupant a di-

i ferents velocitats perd amb un
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Soazig Darnay. Coordinadora del projecte Fire Wine / Vins de Foc
objectiu compartit. |, d’altraban- !
da,també s’esta desenvolupant
un projecte de governances des
de Fire-Res, perveure com I'admi-
|_' ﬂhjg[:[iu nistracié pot desenvolupar un al- Hem []E Veure -
, tre tipus de reconeixementfinan- & p | RE-RES iz 5 H2020 1
BS (Ue cerperadeterminades parcel- |y, ... ., 54 by the b
DE[SU"ES []E les enllocs estratégicsi,en | ﬂdmlﬂlsnﬂﬂm 5 “
. aquest cas, I'etiqueta podria obrir Dm rEEUﬂEiXEr o 'ﬂpf:;vzttfns are dey
dlferenls la porta a un reconeixement i i ) adaptation | oM pr
locs. amh ajuts economics. - eterminades 8 31 Fire wine -
un coniet | | Dargklesen &5 -
[:um[] Qu::a Tsposta heu tingut del ”UES =
' sector? | - s Www.fire-res.eq
[]UUU"] A Frangq, onja sf’hfan desen\_/olu- ESUH[EUWS j_ Afirewine,eu
. pat politiques similars, la primera ==
Eﬂm[]ar[" reaccio és de desafiament per- =
im[]rmaﬂi[ji que els viticultors jatenenunaex- |
. periéncia i estan més a'expecta- |
BXI]E“E"NBS tiva, esperantaveure qué passa.

Perd també és veritat que n’hiha
alguns que estan molt motivats i
ens han aportat material perqué
volen que organitzem reunions,
perod a I'Estat espanyol també hi
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 Mguns

ha llocs on hi ha hagut experién- I]r[][ﬂﬂ[]msms
cies violentes d’incendis. Aiguns | \|RUEN que
llocs se sentenabandonatsite-
nen moltes ganes de veure com ! ﬂ[]UES[ﬂ Mmarca
evoluciona el projecte perqué es- : tgMmhe ya de .
peren que passin coses. Alguns | : . | Soazig Darny en la presentacio del projecte Fire Wine. . MORELL
protagonistes veuen que aques- rEEUnEU(E"]Bn[ | ;
ta marca també va de reconeixe- la gent que viu Segurament, hihaura cellersque | comunicatiu tant de les petites
ment. | !a gentqueviu del.camp 5 dﬂl [:am[] hl] i nonecessitaran posar 'etiqueta : comde les grans empreses. |,
hecessita aquest reconeixe- X ! al'ampolla, perd siquevoldran | finsitot, peraalguns propietaris
ment. - N1ecessita | reivindicar el seu compromis | que nodonen valora certes par-

’ i amb el projecte. El reconeixe- cel-lesique poden acabar desco-
Per tant, aquesta etiqueta va di- ment c{el pfl;apelr\d(.a I’agrlgu:turla lltl)cr)lcr:; Ij ;‘:rgf[:éo :; Saquesta terraen
rigida al consumidor... : E entrara en les logiques del relat gics.

1 e W

Celler- Bodega - Cave - Winery < #"

Visites
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Venda
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LesiDOJaCatalunya

Dades actualitzades I'octubre del
2023 i facilitades per I'Institut Catala
de la Vinya i el Vi, DO Cava i Marca
Col-lectiva de la UE Corpinnat
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¥ S R E
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TN 7 S GARRAF 3
) .D ERRE 9 CAMP BAIX =
AITA PRIORAT B
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Sup. de vinya Vificultors L '}; a
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1. 4 Els cellers que hi consten sén els
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21| sesuo2 || N o8 s ocorond v dore [ ST | e
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o e o EEI'??ERS ﬁ‘iﬂz:: ~ Ampolles venudes
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Sup. de vinya Viticultors Sup. de vinya Viticultors Sup. de vinya Viticultors
inscrita (ha) inscrits inscrita (ha) inscrits inscrita (ha) inscrits
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Sup. de vinya Viticultors Sup. de vinya Viticultors Sup. de vinya Viticultors inscrits i
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Cellers Ampolles venudes Cellers Ampolles venudes Cellers Ampolles venudes
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Homenatge de Corpinnat a Xavier Gramona

Corpinnat
homenatja
Xavier Gramona

El primer president de la marca i un dels
fundadors va morir sobtadament aquest
estiu després de tenir un accident al celler

66

realitat és, en bona me-

Taempus .
sura, gracies a les se-

L'assemblea general de ves aportacions i al
I’Associacié de Viticul- compromis personal
tors iEIaborr]adors Cgr— [B[]nﬂ[d que hi va d(;dicar. La
pinnat-Avec ha concedit concessio ‘aquesta
a titol postum la distin- Grﬂmﬂna Vd distincié va tenir lloc en
1(::.iéddelpresident h)(()ngrf- [ehreiagrai[ eld.mf’:\r;: dLe I'r\:ll.tsggoca
ic de la marca a Xavier C e s edici6 de La Nit de Ve-
Gramona, mort aquest |a d|3[|ﬂﬂ|ﬂ rema Corpinnat, que va
estiu en un accident al ﬂl Sl Darﬂ reunir 150 persones al

celler. Amb aquest gest,
el col-lectiu Corpinnat
pretén reconeixer la tas-
ca, el compromis i la fi-
delitat de qui va ser un
dels fundadors de la
marca i el seu primer
president. Els valors
d’estima per la pagesia
i el territori que sempre
va defensar amb convic-
ci6 i fermesa s6n avui
un dels principals pilars
de la nostra organitza-
cio i el millor llegat que
ens podia deixar. Si
Corpinnat avui és una

celler Llopart.

Bufadors, el dotze
Corpinnat

Bufadors, un petit celler familiar de Ton
MataiEncarna Castillo, situat a Torrela-
vit, s'acaba s’acaba d’incorporar a Cor-
pinnat, de manera qur ara ja sén dotze
socis. Bufadors, amb vinyes de cultiu
ecologic i biodinamic, va comencar 'any
2013 amblaideade ferun pasmésen els
escumosos de terrer. «Vins que seguei-
xen unainterpretacié moltlliure del me-
tode tradicional», assegura Mata.
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Es tracta de varietats a punt de desaparéixer i que a partir de la feina de
recuperacio podran ser afegides a la llista de varietats autoritzades
‘ ‘ Taempus 61 varietats autoritzades a Catalunya
L_InSt'tUt, Qatala de la Vinya i el Airén, B. Godello, B. Picapoll Blanc, B.
Al}[llalmEﬂ[ Vi ('IncaV|) Incorpora anualmept Albarinyo, B. *Gonfaus, N. Picapoll Negre, N.
' P, varietats tradicionals en peri Bobal, N. Macabeu, Viura, B. Pinot Noir, N.
ncavi esta o oy - i
_ de desaparicié al potencial viti- Blr)onsa't N. Ma:bec‘, N. " vasia d Plrenel, N.
N S A : Cabernet Franc, N. Malvasia Aromatica, Malvasia de *Querol, N.
B?[Udlaﬂl, N ggla Caﬁla't GraCIeslylaIs gstu Cabernet Sauvignon, N. Sitges, B. Riesling, B.
ﬂ|fg[gn[3 IS realitzats per Tincavi en Carinyena, Samso, N. Marselan, N. Sauvignon Blanc, B.
col-laboracié amb els consells *Carinyena Blanca, Carignan blanc, ~ Merlot, N. *Selma Blanca, B.
fases reguladors de les denomina- B. Merseguera, Sumoll Blanc, B. *Solana, N.
d’ﬂVﬂ"Eﬂme cions d’origen catalanes, els ’c‘ﬁaric:lyena joa (Gris) N. M“;I)nastrell\:, Matard, Mourvedre N. gubirellltl\liarent I\(IAIarije) B.
: s ) ardonnay, B. *Moneu, N. umoll Negre, N.
n[ més dB 3[] Cgllers i els viticultors, es pu’ Chenin Blanc, B.(Agudelo) Morastell. Syrah, N.
' bliquen anualment al Butlleti *Coromina, B. *Morenillo, N. Tempranillo, Ull de Liebre, N.
varietats Oficial de I'Estat (BOE) la inclu- *Forcada, B. Moscatell d’Alexandria, Moscatellde  Trepat, N.
si6 de les varietats que finalit- GarnatxaBlanca, Lledoner Blanc,B. ~ Malaga B. *Trobat blanc (Alcaiion) B.
7 ’ i *Garnatxa del Po, (Vidadillo) N. Moscatell de Gra Petit, B. Verdejo, B.
actuaiment zen el seu periode d’estudi. del Po, (Vidadillo) Ild i dej
) - Garnatxa Peluda, Lledoner Pelut,N.  Parellada, Montonec, Montonega,B. ~ Vermentino, B.
no A.qugst esun rfas previ impres- *Garnatxa Roja, Garnatxa Gris, N. Pedro Ximenes, B. *Verdiell, B.
Eﬂ[ﬂlﬂﬂﬂdﬂs cindible perque aquelles deno- Garnatxa Tinta, Lledoner, N. Petit Verdot, N. Vinyater, B.
minacions d’origen interessa- Garnatxa Tintorera, N. Viognier, B.
des puguin afegir-les a la seva *Garrd, Mando, N. Xarello, Cartoixa, Pansal, Pansa

Gewiirztraminer, B.
*Gir6 Ros, B.

Blanca, B.

llista de varietats autoritzades.
*Xarel-lo rosat, N.

En el periode 2013-2023
s’han incorporat 18 varietats
autoctones de Catalunya, mol-
tes anteriorment desconegu- tori de Catalunya. Es
des. el cas de la troballa |

La feina de recuperaci6 és de mésde 70cepsa
una feina que no té fi. Actual- la comarca d’Osona.
ment I'Incavi estudia, en dife- Amb la feina d’analisi
rents fases d’avancament, d’ADN dels sarments que
més de 30 varietats actual- es fa en els laboratoris de
ment no catalogades. I'lncavi i comparant-los

També continuen les pros- amb una base de dades
peccions actives per tot el ter- es podra determinar si
ritori catala. Aquesta feina t€ sén de varietats ja cone-
la inestimable col-laboracié de gudes o desconegudes.
particulars, institucions i téc- Es una linia de recerca
nics que faciliten els seus co- aplicada que amplia les varie-
neixements per aconseguir tats al servei del sector vitivi-
tots plegats no perdre la rique- nicola, que singularitza les
sa fitogenética present al terri-  produccions de vi segons el

territori que ocupen i
que pot donar lloc a re-
descobertes que ens aju-
din a adaptar-nos al canvi
climatic. Una linia comple-
mentaria a aquesta de re-
cuperacié de varietats és la
identificacio, selecci6é i carac-
teritzaci6 de llevats autoc-
tons. La utilitzacio
d’aquests microorganismes
permet dotar de singularitat
afegida els vins produits a ca-
sa nostra.
Aquesta tasca és possible
gracies a la feina de recerca
dels investigadors i de la nova




eina Incavilab per obtenir un
major coneixement sobre el
comportament i la resiliéncia
al canvi climatic i la vinificacio
de varietats per donar respos-
ta a principals reptes del sec-
tor: nous mercats, consumi-
dors i la sostenibilitat comple-
ta que passa per avancar en
la generacié6 de més valor a
les produccions catalanes.

El pla estrategic #Horitz6IN-
CAVI2025 preveu que I'Incavi
capitalitzi les varietats patri-
monials de vinyes recupera-
des de Catalunya. La directo-
ra general de I'Incavi, Alba
Balcells, explica la importan-
cia de la recuperacio de varie-
tats per Catalunya: “Les multi-
ples varietats autoctones i pa-
trimonials de raim del vi cata-
[a ens aporten un valor que
ens distingeix de la resta de
paisos elaboradors, una sin-
gularitat que hem de traslla-
dar a mercats i sobretot als
consumidors”, explica la di-
rectora general.
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Imatge de
carinyena
roja, una de
les varietats
que s’ha
recuperat.
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La pluja de
[econeixem
ents es fruit
e 12
decidida
aposta dels
cellers
empordanes
05 per [es
varietats
locals

La DO Emporda,
molt premiada

per la qualitat
dels seus vins

Taempus

Els vins de la DO Emporda s6n
moda i no paren de rebre reco-
neixements a la seva qualitat.
En les darreres setmanes, els
vins de la denominacié han es-
tat distingits amb guardons
que posen de manifest I'alt ni-
vell de les elaboracions dels
cellers de I’'Emporda.

A la darrera edicié dels pre-
mis Vinari, la DO Emporda ha
estat la segona denominacid
d’origen més guardonada. Con-
cretament, els vins empordane-

sos han estat reconeguts amb
un total de 34 guardons, amb
dos Grans Ors, nou medalles
d’or i 23 medalles de plata, la
millor xifra mai assolida als
premis Vinari. D’entre els reco-
neixements assolits, desta-
quen els Grans Ors assolits
per dos vins empordanesos
com a millors de les seves ca-
tegories: el Contrapas Blanc
2022 de Vinyes dels Aspres,
que ha estat elegit com a mi-
llor brisat de Catalunya, i Mallo-
let Rosat 2022, Roig Parals,
que s’ha endut la maxima pun-

RLUMRMCIER U A
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Els
representants
dels cellers de la
DO Emporda
premiats dilluns
passat a la Festa de
‘La Guia de Vins de
Catalunya’, ala
sala Razzmatazz.
DO EMPORDA

tuacié a la categoria de rosats
joves.

Un altre exemple recent de
I’excel-léncia dels vins DO Em-
porda és la gran collita de pre-
mis assolits a La Guia de Vins
de Catalunya 2024.

Aquesta pluja de reconeixe-
ments és fruit de la decidida
aposta dels cellers empordane-
s0s per les varietats locals que
permeten elaborar vins unics i
amb personalitat que sén un
reflex de la zona on es produei-
xen. L'Emporda és terra de va-
rietats historiques.

PR N

e




Un grup dels joves elaboradors en la presentacid publica del projecte. EPA

Els joves del
Penedes alcen la veu

Una vintena de vitivinicultors independents impulsen la marca Vida Penedés per

plantar cara a les estructures de les DO i a les del mateix sector

Taempus

Una vintena de joves vitivinicul-
tors independents del Penedées
han impulsat la creacié d’un
col-lectiu que, sota el nom de
Vida Penedés, pretén plantar
cara a les estructures classi-
ques del sector, que troben en-
carcarades i passades de mo-
da, com les de les mateixes
denominacions d’origen. No
han nascut per anar contra nin-
gu, sind per reivindicar-se com
a petits vignerons amb una
mentalitat més oberta i flexible
i adaptada als nous temps.
“Som vignerons i elaboradors
d’origens molt diversos, des de
cellers que comencen de zero
fins a projectes personals que
troben el seu espai dins de ce-
llers consolidats; sense preocu-
par-nos si estem fora o dins de

18 vitivinicultors i cellers ja
s'han adherit al projecte

Els cellers que ara per ara s’han adherit al mani-
fest de constitucié de 'alianca Vida Penedés sén
divuit, entre vitivinicultors independents, ce-
llers nous i pagesos: Celler Cisteller, Esteve i Gi-
bert, Mestratge, La Fita, Vinya Lluny, Celler Cai-
rons, Vins ’Apical, Celler Entre Vinyes, Anna
Serra, Casa Jou, Can Morral, Bodega Clandesti-
na, Vinyes de Palou, Mulet Viticultors, Eravi, En-
laire Vins, Anima Mundi, Enclos de Peralba i Al-
varo Gonzalez.

la DO, més enlla de marques
col-lectives”, assenyalen.

El projecte neix al Penedés,
la regio vitivinicola més gran de
Catalunya, amb I’objectiu de re-
ivindicar un altre model, amb
mirada nova que vol defugir
dels convencionalismes i dels

convencionalismes de siste-
mes que consideren “caducs” i
“desarrelats”. L'alianca és for-
mada per divuit projectes, tot i
que estan oberts a aplegar no-
Ves veus, sempre que complei-
xin els minims estandards:
“Treballar la terra i tenir interés
a compartir, sumar i crear siner-
gies entre totes les persones
que en formen part.” “El Pene-
dés ha estat historicament un
territori lligat al vi, i volem que
segueixi sent-ho, que les perso-
nes puguem viure de la terra,
tenim futur, organitzar trobades
en qué es puguin compartir de-
bats sobre el present i futur de
la viticultura i sobre com afron-
tar els reptes que planteja als
seus professionals.” La prime-
ra cita tindra lloc aquesta proxi-
ma primavera i té la voluntat de
ser “transversal.
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Tenim molts
reptes, com
recuperar el
prestigi del vi
e casa
nostra,
Intentar
guanyar-nos
| vida, tenint
BN compte
ls
Increments
tels costos
e produccio
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A prop de
Sant Pau
d'Ordal, el
celler Albet |
Noya és
pioner a
Espanya en
viticultura
sostenible,
amb mes de
guaranta
anys fent
onejar a
handera ‘eco’

Vuit experiencies enc

Per descobrir els paisatges i la cultura del vi

Taempus

Sempre és un bon moment per
descobrir els paisatges i la cul-
tura del vi. | ara, a la tardor, just
després de la verema, €s una
oportunitat excel-lent per coneéi-
xer cellers que conreen les se-
ves vinyes de manera respec-
tuosa i produeixen vins i caves
de qualitat immillorable sense
malmetre el medi ambient. Us
presentem activitats i propos-
tes per gaudir de I'’enoturisme,
de I'Alt Penedés al Maresme,
passant pel Bages.

Coneixer un celler pioner en
viticultura respectuosa

A prop de Sant Pau d’Ordal, el
celler Albet i Noya és pioner a
Espanya en viticultura sosteni-
ble, amb més de quaranta anys
fent onejar la bandera eco.
Dues décades enrere van iniciar
un projecte de recuperacié d’an-
tigues varietats de ceps, cosa
que els ha permés desenvolu-
par vins molt interessants. Per
coneixer a fons les técniques vi-
tivinicoles més sostenibles, re-
serveu visita amb I’endleg i pro-
pietari d’aquest celler, una ex-
periéncia superrecomanable a
la DO Penedés.

Passejar per les vinyes en
bicicleta eléectrica

A Sant Sadurni d’Anoia, Juvé &
Camps ha reconvertit totes les
seves hectarees per produir ca-
ves i vins ecologics. Deixen que
la terra descansi i es recuperi
amb anys de guaret, no utilitzen
ni insecticides ni herbicides qui-
mics i recullen el raim manual-
ment per no contaminar i ser
curosos amb els ceps. Cada
any organitzen durant la verema
un recorregut per les seves vi-
nyes en bicicleta eléctrica, per-
qué tothom pugui gaudir d’una
experiéncia memorable a la DO
Cava.

Recorrer les vinyes a cavall

Gramona és un celler molt

conscienciat sobre la importan-
cia de treballar la vinya sota els
principis de I'agricultura ecolo-
gica i biodinamica. Fidels a una
filosofia sostenible i respectuo-
sa amb l'entorn, empren la va-
rietat xarel-lo per elaborar els
seus vins escumosos. Fent una
passejada a cavall entre vinyes,
un guia expert us explicara la
manera de fer d’aquesta familia
de viticultors des del 1850.

Entendre les practiques
biodinamiques

Parés Balta és una petita em-
presa familiar de viticultors
apassionats pels vins ecologics
i biodinamics. Tenen abelles
que contribueixen a la pol-linit-
zaci6 durant la floracié del raim
i també ovelles que pasturen
per les vinyes i les fertilitzen de
manera natural després de la
verema; |'aigua que reben els
seus ceps prové de la pluja, i
treballen la fertilitat de les vi-
nyes i el control de les plagues
amb preparats a base d’herbes,
minerals i fems, per no malme-
tre la biodiversitat. El celler, si-
tuat a Pacs del Penedeés, orga-
nitza sessions per explicar les
virtuts del conreu biodinamic.

Ser endlegs per un dia

El celler Pla de Morei es va
crear amb |'objectiu de preser-
var, respectar i recuperar I'en-
torn en qué ha viscut aquesta
familia de propietaris: Mas
Rossinyol, una masia situada a
la Torre de Claramunt, a I’Ano-
ia. Es un territori ric i fertil que
podeu descobrir en un recorre-
gut entre barraques de pedra,
amb un maridatge de vins i for-
matges locals o fent un picnic
entre vinyes. Preferiu aprendre
a elaborar el vostre propi vi
ecologic? Reserveu la vostra
placa i convertiu-vos en eno-
legs, encara que només sigui
per un dia.

Admirar un celler modernista
El celler d’Alella Vinicola va ser

JUVE & CAMPS

HANS GEEL / SHUTTERSTOCK

El celler Pla de
Morei es va
Crear per
DIeservar |
respectar
'entom

dissenyat el 1906 per I|'arqui-
tecte Jeroni Martorell, deixeble
de Gaudi. Podeu combinar una
passejada entre vinyes ecologi-
ques prop del mar amb una visi-
ta guiada a un celler centenari i
espectacular. | marxareu havent
tastat algun dels millors vins
sostenibles de la DO Alella!

Brindar amb vistes a Montserrat
A la DO Pla de Bages es troba
un dels cellers ecologics de



turistiques de tardor

MARC CASTELLET / ACT

més anomenada de les comar-
ques de Barcelona: I|'Heretat
Oller del Mas. La finca esta en
una zona privilegiada, a prop
de Montserrat i del Parc Natu-
ral de Sant Lloren¢ del Munt i
I’Obac. Preocupats per preser-
var la identitat d’un terrer Unic,
s’esforcen per protegir el medi
ambient i sén el primer celler
de Catalunya i el tercer del
moén amb les emissions més
baixes de carboni. A la terras-

sa del seu restaurant Ba-
ges964 podeu gaudir d’una ex-
cel-lent cuina de proximitat i
brindar amb impressionants
vistes a la muntanya magica; o
aprofiteu per regalar-vos una
estada de gastronomia, tast de
vins i relaxaci6 en una de les
seves cabanes integrades en
la natura.

Descobrir les tines de pedra seca
Al cor del Bages, a la vall del

Recorrer les
vinyes de

Juvé & Camps en
bicicleta, dinar
entre vinyes al
celler Albet i
Noya, admirar el
mar des de les
vinyes a Alella, o
tastar vins al
costat de les
tines de pedra
seca, al Bages,
son algunes
propostes.

Flequer, s’ha creat una ruta per
visitar el conjunt de tines de
pedra seca que s’empraven an-
tigament per fer vi a les vinyes
més allunyades dels pobles. El
recorregut comenca al Pont de
Vilomara i Rocafort, a banda i
banda d’un torrent, on podreu
admirar un paisatge extraordi-
nari que us deixara sense pa-
raules. Més informaci6 a
www.barcelonaesmoltmes.cat/
gastronomia-enoturisme.
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Al cor del
Bages, ala
vall del
Flequer, s'ha
Creat una
[uta per
Visitar el
conjunt de
tines de
Dedra seca
que
$'empraven
antigament
per fervia
les vinyes
allunyades
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A Catalunya,
el formatge
va 30 anys
Bnrere
respecte al
sector del vi,
BN caming
paral-lels

Ramon Roset. Assessor i director de tastos de formatges

“El sector del
formatge a

Catalunya no

existerx”

Taempus

Com esta el sector del format-
ge a Catalunya?

Aparentment, sembla que sigui
un sector potent, de moda, per-
que els formatges tenen un valor
des del punt de vista del consumi-
dor. Pero, a Catalunya, el formatge
va 30 anys enrere respecte al vi,
en camins absolutament paral-
lels. Fa 20 0 25 anys passejaves
per Sant Sadurnid’Anoiaiatotar-
reu hi havia rétols que deien “tast
ivenda”, perd quan picaves ala
porta sortia una dona per la fines-
tra que etdeia que noeraunbon
moment per visitarla cava. | ara,
en canvi, hi ha enoturisme pertot
arreu.

Per qué?

Perqué és un sector encara molt
desestructurat. La cadena de va-
lor és totalment aleatoria. Catalu-
nya és un pais sense tradicio for-
matgera...

Ah, no?

La tradici6 formatgera a Catalu-
nya és de finals dels 70 o princi-
pis dels 80 perqué tradicional-
ment el pais no es va estructurar
com un pais ramader.

Pero tradicionalment si que hi
havia ramats...

Al’economia de muntanya, els ra-
mats sempre han estatimpor-

| tants, perod I'elaboracié de format-
| geseraunelementde subsisten-
cia o d’aprofitamentde la llet. El

. formatge té dos origens: unésla
ramaderia tradicional,és adir,a

| les cases de pagés que feien ser-
| virl'excedent de la llet per elabo-
rar formatge d’aprofitament;iels

{ neorurals que arribencomunmo-
i viment de gent que marxa de la

: ciutat peranarala muntanyai uti-
litzen la llet com a métode de sub-
sisténcia perqué vendre matoéiio-
gurts era un méetode que els per-

i met de tenir diners rapids.

Com és el formatge catala? :
i Cada vegada €s millor, peroenca- !
i rahihaformatges que tenen de-
| fectes.

i Com afecta el prestigi del for-

| matge francés al catala?

i Elformatge francés, suis oitalia

i té moltatradicio. Les formatge-

i ries estan molt especialitzades,
que tenen moltd’art. laquiels

i formatgers han optat per la varie-
| tatamb I'objectiu de superarla

i manca de tradicio.

Els castellans diuen “que no te
. laden con queso”. Vol dir que
amb qualsevol vi és bo?

A principis del segle XIX, els mar-
| xants sortien del Penedés o del

i Prioratamb un bocoi de 500 Ii-

| tres,quan arribaven a Abrera el vi
i encara era bo, perd quan s’acos-

[{:

 Hlformatge

- tatala cada cop
. es millor, pero

. encara hi ha

. formatges que

. tenen defectes

66

|2 venda de

. formatges es

- consolida a
 Catalunya amb
. els neorurals

. Que ["adopten

. com a mgtode

- de subsistencia

taven a Martorell ja se’ls havia pi-
cat. Aleshores portaven un for-

| matge curati,com que el format-
| ge absorbeix I'acidesa, li dona-

i venelvipicatiel trobava bo. Era
una estratégia per vendre.

Amb els vins catalans, quin for-
| matge hem de menjar?

i Podem menjar el formatge que
vulguem perqué tenim suficient
varietat i qualitat de vicom per
poderjugar amb el formatge que
i ensvinguide gust. En elmén del
i vihihadues escoles molt marca-
! des:unadiuqueels formatges

i sempre els hem de maridaramb
{ vins blancs, siguin catalans o no;
i I"altra que diu que els negres



també hijuguen. laquestes son
dues posicions irreconciliables. El
que és clar és que podem acom-
panyar els vins catalans amb for-
matges de tot el mon. Crec que
aqui la identitatimporta poc; el
que importa és la qualitatilava-
rietat. l,amés, enl’escola classi-
ca del maridatge del viblanc te-
nim varietats formatgeres com
els macabeus, xarel-los, parella-
des, malvasies... | tenim una be-
guda universal, els escumosos,
que son el millor amic del format-
ge. SOn extraordinaris.

I amb els formatges catalans,
quins vins hem de prendre?
Doncs lajugada €s la mateixa per-

Ramon Roset, en una imatge d’un tast
de vins. EPA

que formatges catalans purs no

© n’hiha. Sén formatges fets a Ca-

talunya. Tenim formatges com el
Garrotxa, el matd i el Serrat del Pi-
rineu d’origen catala, perd només
hi ha una DO de formatge, la del
Cadi, perd el maridatge geografic

© és un romanticisme.

Com ho pot fer algu que vulgui
aprendre a triar un vi i uns for-
matges per fer un tast a casa?
El'millor és anar a una botiga es-
pecialitzada,com passaamb el
vi. Sivas a unabotiga de vins, nor-
malment et poden aconsellar so-
bre formatges, perod sivas auna

: botiga de formatges, dificiiment,

hi entenen de vins.
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- |Relleu a La
Guia de Vins

Els directors de la publicacio, Jordi Alcover i Silvia
Naranjo, en cedeixen I'autoria a Sergi Sevé i Fran Ortiz,

Naranjo i
Alcover van
repartir
estopa contra
|"administra
Cio per [
falta de
decisions que
permetin fer
avancarel vi
catala

actuals companys de tast

Taempus

Després de setze anys al cap-
davant de La Guia de Vins de
Catalunya, publicacié de refe-
réncia del vi catala, els seus
impulsors, Jordi Alcover i Silvia
Naranjo, han decidit fer un pas
al costat i cedir I'autoria del lli-
bre a dos dels companys que
ja formen part del comité de
tast, Fran Ortiz i Sergi Sevé. Al-

cover mantenen la direcci6é de
la guia i la propietat de I'edito-
rial, La Subversiva, tota una
declaracié d’intencions que es
va veu reflectida tant en I'ex-
tens editorial de Ila guia
2023/24 com en el discurs
dur i reivindicatiu que van diri-
gir al pdblic assistent a la fes-
ta dels millors, on es van en-
tregar els guardons i es van
poder tastar els vins guanya-

LA
. GUIA

a Virs 84 Catalanys 2115

SUB.}

Titol: ‘La Guia de vins de Catalu-
nya 2024’

Autors: sorai Alcover, Silvia Na-
ranjo, Sergi Sevé i Fran Ortiz

Uins: un total de 1.258 vins tas-
tats i puntuats

Cellers participants: 220
Pagines: s12

Editorial; La subversiva
Preu: 24,90 €

Opinio

Silvia Naranjo i Jordi Alcovers / Directors de ‘La Guia de Vins de Catalunya’

Els darrers
setze anys

Els nostres lectors no esperaven que anunciéssim una retirada,
pero som conscients que han passat setze anys, que dues per-
sones no fan dues revolucions, i que cal deixar pas a qui con-
necti La Guia de Vins de Catalunya amb les successives genera-
cions que, sense que ens nadonem gaire, van canviant massa
rapid la fesomia del mén que coneixiem.

Marxem a un segon pla; seguirem connectats a la part logis-
tica per tal de bastir els fonaments de La Guia del futur, amb
lobjectiu de mantenir-la en suport fisic i digital alhora, com
és avui dia amb la sortida de ledici6 del 2024. Pero mirarem
d’iniciar nous projectes, dels quals és possible que alguns tin-
guin a veure amb altres indrets dels Paisos Catalans.

Les raons per les quals La Guia canvia d'autors son diverses;
perque la promoci6 del vi és plana, previsible i vulgar, perque

aspira a passar el dia i empeényer I'any sense cap mena dobjec-
tiu ni termini; perqué estem molt sols en la nostra linia dar-
gumentacio, pero alhora tothom ens diu que fem una molt
bona feina que cal absolutament que hi sigui; perque mentre
passa tot aixo 'administracié no té, ni ara ni mai, un projecte
politic per al camp catala, i delega en les grans empreses per-
que gestionin tota mena de problemes (fins i tot els relacio-
nats amb la identitat de la vinya i del territori) mentre el pages
queda a merce de la cobdicia natural daquest col-lectiu; i per-
que només els cellers, un a un, han enteés que el que pot afegir
valor a qualsevol vi catala és no només la seva connexié a
lorigen, sin6 també una classificaci6 separada dels vins de va-
rietat tradicional i els que continguin qualsevol percentatge de
varietat francesa.

Assessorats per nosaltres dos, seguiran aquest cami iniciat
fa setze anys el Fran Ortiz i el Sergi Sevé, i probablement s’ani-
ran incorporant noms a aquesta llista tan inicial com provisio-
nal dautors de La Guia, que sera més coral, sera més comple-
ta, i mirara de mantenir la linia editorial sense deixar de banda
lactualitat. Els nostres lectors no han de patir per la salut de
La Guia; deixeu-nos dir, pero, que ha estat un honor tenir
aquesta responsabilitat durant setze anys, impulsada per
latenci6 rebuda i pel suport dels cellers i dels nostres lectors.

Gracies a tothom per haver-nos dedicat una mica del seu
temps en aquest setze anys.



dors. Naranjo i Alcover van re-
partir estopa contra I'adminis-
tracid per la falta de decisions
que permetin fer avancar el
sector i posicionar el vi catala
on es mereix, amb un clar
compromis amb les varietats
autoctones. els directors de la
guia van fer autocritica i van
assumir part d’aquest fracas.
“Demanem disculpes perqué
al llarg de tots aquests anys, i
malgrat I'esfor¢ que hem fet,
no hem assolit els objectius
per implicar suficientment I’ad-
ministracié i el conjunt del
sector en un veritable projecte
per consolidar el vi catala com
un referent al mén. El poten-
cial hi és, la qualitat, també.
Ens falta creure-hi i apostar-hi
seriosament i aixd sembla que
fa mandra”, van afirmar Naran-
jo i Alcover en el seu discurs.
La cerimonia d’entrega dels
guardons es va celebrar a la
sala Razzmatazz dilluns pas-
sat i va congregar més d'un
miler de persones imés de
200 cellers.
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Els autors de
La Guia de
Vins de
Catalunya
amb la
familia
Gramona, un
dels cellers
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“No hi ha res més trencador
gue allo que no passa de moda ™
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